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La fermentación de moras es un proceso 

anaeróbico, ya que se produce en 

ausencia del oxígeno. Con esta 

fermentación se dan algunas 

propiedades curativas, los aperitivos de 

mora son aptos para tratar las heridas 

internas, especialmente en el estómago. 

 

Estudiantes del grado 11º1 



Mermelada de tomate de 

árbol 

Mostrar el producto como una deliciosa 

mermelada de tomate de árbol. 

Mostrar las propiedades del tomate de 

árbol ya que cura algunas 

enfermedades. 

Dar a Conocer los beneficios de dicho 

producto, ya que es un producto rico en 

vitaminas proteínas y minerales. 

 

Estudiantes del grado 11º1 



Alfalfa 

Investigación para determinar la 

viabilidad de hacer germinados de 

alfalfa, para suplir las necesidades 

alimenticias de una población 

durante una guerra, pues dadas 

las propiedades nutricionales y 

forma de cultivo de dicha planta, 

esta sería de gran ayuda para 

alimentar la población, pues sus 

germinados están listos para el 

consumo en aproximadamente  

ocho días, y ésta es rica en 

aminoácidos, vitaminas y 

proteínas, estos tres de vital 

importancia para los seres 

humanos. 

 

 

Estudiantes del grado 11º1-11º2 



Shampoo a base de sábila 

y aguacate 

Investigación que permite determinar la 

eficacia de la sábila en el cuidado del 

cabello. Luego, se elabora un shampoo 

que tenga como componente principal la 

sábila. Pensamos en utilizar esta planta, 

pues esta ha sido utilizada desde hace 

mucho tiempo para el cuidado de la piel, 

el cabello y como planta medicinal, por 

sus múltiples beneficios. Para la 

elaboración de este shampoo se utilizara 

ingredientes como: Jabón de castilla 

líquido, Gel de aloe vera, Glicerina, Aceite 

vegetal, Aceites esenciales. 

 

Estudiantes del grado 11º1 



Energía ciudadana 

Por medio de este generador se 

puede obtener energía limpia y 

natural aprovechando recursos no 

utilizados. 

Este proyecto puede dar buenos 

resultados ya que ayudara al 

consumo diario de energía sin 

utilizar contaminantes que alteren el 

medio ambiente. 

Estudiantes del grado 11º1 



Cocteles y sabores 

Este es un coctel donde las 

personas podrán deleitar sus 

paladares, con esto podrán 

acompañar sus comidas. Esto 

es una mezcla que contiene 

uno o varios tipos de bebidas 

alcohólicas con otros 

ingredientes como frutas, 

jugos, leche, cremas.  

Estudiantes del grado 11º1 



Lombricultivo 

Este es un alimento 

alternativo para animales 

de granja a base de 

lombrices californianas 

rojas. Es viable 

económicamente y ayuda 

al medio ambiente.  La 

fuente nutricional de este 

es muy alta.  

Estudiantes del grado 11º2 



Voleibol matemático 

Este es un juego que se 

realizo a pequeña escala, 

donde se incrementa el 

deporte del voleibol de una 

forma diferente, incluyendo 

las matemáticas, así las 

matemáticas serán vistas y 

aprendidas de una forma 

mas didáctica. la idea de 

esto también es poderlo 

realizar en tamaño real, para 

que así muchas personas 

disfruten de este juego. 

Estudiantes del grado 6º 



Reproducción de la tortuga 

baula 

Identificar las posibles causas por 

las cuales la tortuga baula 

abandona sus nidos y por que 

muy pocos individuos llegan a la 

edad adulta. 

Estudiantes del grado 9º3 



Ahorrador para las redes 

de gas natural 

Este proyecto se caracteriza 

por hacer rendir mas el gas 

natural ya que este no genera 

tantos dióxidos de carbono. 

Estudiantes del grado 10º3 



Neurociencia nutricional 

Esto se concentra en la 

conciencia que debemos de 

tomar al elegir nuestros 

alimentos que vamos a ingerir. 

De como la comida chatarra 

puede llegar a afectarnos y 

principalmente afectar a 

nuestro cerebro, ya que 

nuestro cerebro es muy 

indispensable. Debemos de 

alimentarnos con alimentos 

mas saludables.  

“ No puedes pensar bien, amar 

bien, dormir bien, sino cenaste 

bien”   

Estudiantes del grado 10º3 


